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M
INFORMATIONS TECHNIQUES
ASSEMBLAGE : 70% Pinot Noir — 30% Chardonnay

APPROVISIONNEMENT :
2 Grands Crus : Mesnil-sur-Oger — Mailly-Champagne

4 Premiers Crus : Cumiéres — Grauves — Mareuil-sur-Ay — Biseuil
DOSAGE : 20g/L
VIEILLISSEMENT : 5 ans sur lies / minimum 6 mois aprés dégorgement

EIL
Doré — Profond — Lumineux

NEZ
Gourmand — Patissier — Péche de vigne — Complexe — Matur e

BOUCHE
Généreuse — Suave — Courbe arrondie — Crémeuse — Friandise

TEMPERATURE DE SERVICE : ente 8 et 10°C

T
ACCORDS METS / VINS
— Thon mi-cuit a la sauce Yakitori

— Une tropézienne



